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SCHRITT1
Bereiten Sie mit einer Kaps-."el ‘
und lhrer SPECIAL.T- .

Maschine den Tee zu.

SCHRITT 2

Geben Sie 5 bis 10 Eiswurfel
in ein Gefal3.

SCHRITT 3

Giel3en Sie den Tee daruber.

UMRUHREN, TRINKEN,
GENIESSEN.

JASMINE KISS

Limette und Ingwer untermalen die Jasminnoten
und sorgen fur eine wundervolle Harmonie.

ZUTATEN:

» 2 Kapseln ,,Jasmine Flowers*
by SPECIALT (aromatisierter Gruntee)
+ 7 Limette mit Schale (moglichst in
Bioqualitat)
« Ein Warfel frischer Ingwer
« 15 Eiswurfel*

ZUBEREITUNG:

+ Mit einem Cocktailstof3el die Limette und den Ingwer
zerdriicken und den Saft durch ein Sieb filtern.

+ Den Saft in ein temperaturbestandiges Gefal3 geben.”

+ Mit Ihrer Maschine 2 Tassen ,,Jasmine Flowers“ by SPECIAL.T
zubereiten.

+ Den heif3en Tee in das Gefal3 gielen, die Eiswurfel
zugeben und mindestens 30 Sekunden lang
vorsichtig umrihren.

IN BELIEBIG DEKORIERTEN
GLASERN SERVIEREN
UND GENIESSEN.

*Kann auch mit dem ICE.T-Accessoire zubereitet werden.



nglI}AE\IIEBER O GREEN CUCUMBER

Dill und Gurke erschaffen eine Symphonie in Grin

und einen erfrischenden, gesunden Durstloscher.

ZUTATEN:
+ 2 Kapseln ,O Green® by SPECIAL.T

(aromatisierter Grintee)
« 5 Gurkenscheiben
+ 2 Zweige Dill
« 15 Wacholderbeeren
« 15 Eiswurfel*

ZUBEREITUNG:

« Mit einem CocktailstoRRel die Wacholderbeeren in einer kleinen
Schale oder einem Shaker zerdriicken und die Mischung durch ein
Sieb filtern.

+ Den Saft in ein temperaturbestandiges Gefal? geben.”

» Direkt dort die zwei Dillzweige und die 5 Gurkenscheiben
hinzufligen.

« Mit Ihrer Maschine 2 Tassen ,O Green® by SPECIALT =

gielen, die Eiswurfel zugeben und mindestens 30
Sekunden lang vorsichtig umruhren.

IN BELIEBIG DEKORIERTEN
GLASERN SERVIEREN
UND GENIESSEN.

zubereiten. \‘
« Den heif3en Tee zu dem Saft und den anderen Zutaten F%ﬁ |

*Kann auch mit dem ICE.T-Accessoire zubereitet werden.

PINK DREAM PINK DREAM

Wenn sif3e Beeren auf das intensive Aroma von rosa
Grapefruit treffen, wird ein Genusstraum wahr.

ZUTATEN: —
« 2 Kapseln ,,Pink Pamplemousse* SPECIALT
by SPECIALT (aromatisierter Bio-Tee) 3
« '/, Tasse frische Himbeeren R
« /2 Tasse frische Brombeeren Q ’
+ 2 Scheiben Pampelmuse ohne Schale %‘J“L‘* /

« 15 Eiswurfel* g

ZUBEREITUNG:

« Mit einem CocktailstoRel die Frichte zerdricken und die
Mischung durch ein Sieb filtern.

+ Den Saft in ein temperaturbestandiges Gefal} geben.”

+ Mit Ihrer Maschine 2 Tassen ,,Pink Pamplemousse® by

SPECIAL.T zubereiten.

+ Den heiflen Tee in das Gefal3 gieRen, die Eiswurfel =
zugeben und mindestens 30 Sekunden lang vorsichtig j
umruhren. |

IN BELIEBIG DEKORIERTEN
GLASERN SERVIEREN
UND GENIESSEN.

*Kann auch mit dem ICE.T-Accessoire zubereitet werden.



ICE MINT
STRAWBERRY

LEMON &
GINGER’ADE

ICE MINT STRAWBERRY

Minze, Erdbeeren und Orangenbluten werden
zum idealen Genussrezept gegen Sommerhitze.

— —_—

ZUTATEN:

SPECIA“LN,RZ:
- 2 Kapseln ,,lce Mint“ by SPECIAL.T : z
(aromatisierter Bio-Tee) Z
« 5 schone Erdbeeren \\ ﬂ
« 5 Minzblatter *
« 5 Tropfen Orangenblitenwasser
- 15 Eistierel* ¢ %

ZUBEREITUNG: Mﬁ/

+ Die Friichte, die Minze und das Orangenblitenwasser mit
dem Cocktailstof3el in einer kleinen Schale oder einem Shaker
zerdrlicken.

+ Die Mischung durch ein Sieb filtern und den Saft in ein
temperaturbestandiges Gefal geben.”

« Mit Ihrer Maschine 2 Tassen ,,lce Mint“ by SPECIAL.T
zubereiten.

+ Den heif8en Tee in das Gefal3 giefBen, die Eiswiirfel
zugeben und mindestens 30 Sekunden lang vorsichtig
umruhren.

IN BELIEBIG DEKORIERTEN
GLASERN SERVIEREN
UND GENIESSEN.

*Kann auch mit dem ICE.T-Accessoire zubereitet werden.

LEMON & GINGER’ADE

Aromen, Frische und Suf3e vereinen sich zu einem Genuss,
der in diesem Sommer zu lhrem Geheimtipp wird.

ZUTATEN:

» 2 Kapseln ,Lemon & Ginger*
by SPECIALT (aromatisierter Gruntee)
+ 2 TL Honig
+ 6 diinne Scheiben Ingwer
« 10 Minzblatter
15 Eiswurfel*

ZUBEREITUNG:

+ Den Honig mit dem Ingwer und den Minzblattern in ein
temperaturbestandiges Gefal geben.”

+ Mit Ihrer Maschine 2 Tassen ,Lemon & Ginger® by SPECIALT
zubereiten.

+ Den heif3en Tee in das Gefal3 gielRen, die Eiswurfel
zugeben und mindestens 30 Sekunden lang
vorsichtig umrihren.

IN BELIEBIG DEKORIERTEN
GLASERN SERVIEREN
UND GENIESSEN.

*Kann auch mit dem ICE.T-Accessoire zubereitet werden.



LEMON FREEZE

RED ROMANCE
REFRESH

LEMON FREEZE

Mit Gurken aufgepeppt prasentiert sich dieser Cocktail als
kostliche und durststillende ,,Mojito“-Variante voller Frische.

ZUTATEN:
« 2 Kapseln ,Lemon Sorbet“ by SPECIAL.T

(aromatisierter Bio-Tee)

« % Limette, mit Schale (maglichst in Bioqualitat) }‘&, }
e 4

« % Zitrone, mit Schale (moglichst in Bioqualitat)
« Ein paar Minzblatter

« 4 Scheiben Gurke
« 15 Eiswurfel* EhoNsonge, e
ZUBEREITUNG:

« Mit einem CocktailstoRel die Zutaten zerdricken
und die Mischung durch ein Sieb filtern.
+ Den Saft in ein temperaturbestandiges Gefal? geben.”
« Mit |hrer Maschine 2 Tassen ,,Lemon Sorbet*
by SPECIAL.T zubereiten.
+ Den heiflen Tee in das Gefal3 gielen, die Eiswurfel
zugeben und mindestens 30 Sekunden lang
vorsichtig umruhren.

IN BELIEBIG DEKORIERTEN
GLASERN SERVIEREN
UND GENIESSEN.

*Kann auch mit dem ICE.T-Accessoire zubereitet werden.

RED ROMANCE REFRESH

Dieser Tee mit roten Fruchten und Ananas schmeckt
wunderbar nach Tropen und Exotik. Geniel3en Sie ihn,
so oft lhnen der Sinn danach steht.

ZUTATEN:
- 2 Kapseln ,,Red Romance® by SPECIALT

(aromatisierter Bio-Tee)

« 1Scheibe Ananas

» 1Scheibe Limette, mit Schale (moglichst in
Bioqualitat)

+ Ein paar Minzblatter

« 15 Eiswurfel* ReORomavee A
AN
“=E0xi1g /

ZUBEREITUNG:

« Mit einem CocktailstoRel die Frichte zerdricken und die
Mischung durch ein Sieb filtern.

+ Den Saft in ein temperaturbestandiges Gefal? geben.”

« Mit lhrer Maschine 2 Tassen ,,Red Romance*
by SPECIAL.T zubereiten.

+ Den heif3en Tee in das Gefal3 giefRen, die Eiswlrfel
zugeben und mindestens 30 Sekunden lang
vorsichtig umrihren.

IN BELIEBIG DEKORIERTEN
GLASERN SERVIEREN
UND GENIESSEN.

*Kann auch mit dem ICE.T-Accessoire zubereitet werden.



YUZU TONIC YUZU TONIC

Ein erfrischender Cocktail mit prickelnden Zitrusnoten!

ZUTATEN: NG
Iy il
« 2 Kapseln ,,Yuzu Bliss* —_— |
+ 1/2 Pampelmuse @w\m"’l
« 1dl Tonic (z. B. Schweppes) H VI
- 15 Eiswiirfel*
SPECIAL 7~
ZUBEREITUNG: Sx10

+ Den Saft einer halben Pampelmuse
in ein temperaturbestandiges Gefal} geben.”

« Mit Ihrer Maschine 2 Tassen ,,Yuzu Bliss“ zubereiten.

+ Den heif3en Tee in das Gefal3 giefen und 1 Stunde in den
Kihlschrank stellen.

+ 15 Eiswurfel und 1 dl Tonic zugeben.

IN BELIEBIG DEKORIERTEN
GLASERN SERVIEREN UND
GENIESSEN.

Kleiner Tipp:
Noch mehr Phff erzielen Sie durch die Zugabe

von Wacholderbeeren.

*Kann auch mit dem ICE.T-Accessoire zubereitet

IMPERIAL PASSION IMPERIAL PASSION

Peppen Sie lhre Sommerabende mit diesen
belebenden, zitronigen Noten auf.

ZUTATEN:
» 2 Kapseln ,Label Imperial

+ 1 Maracuja
+ Ein paar Blattchen Koriander
« 15 Eiswurfel*

ZUBEREITUNG:

+ Das Maracujamark und ein paar der
Korianderblatter in einer kleinen Schale zerdriicken
und in ein temperaturbestandiges Gefal} geben.”

+ Mit Ihrer Maschine 2 Tassen ,,Label Imperial“ zubereiten.

+ Den heif3en Tee in das Gefal3 gielen, die Eiswurfel zugeben

und mindestens 30 Sekunden lang vorsichtig umrihren.

IN BELIEBIG DEKORIERTEN
GLASERN SERVIEREN
UND GENIESSEN.

Der Koriander kann auf Wunsch auch
durch Minzblatter ersetzt werden.

*Kann auch mit dem ICE.T-Accessoire zubereitet werden.



